
※画像はイメージです。

5  K i n d s  o f  S w e e t s  ５種類のスイーツ

Mint & Avocado Mousse 
ミント＆アボカドムース

Lemon & Miso Tiramisu
レモン＆西京味噌のティラミス

Wasabi & Guava Matcha Opera
わさび＆グアバの抹茶オペラ

Porcini & Coffee Cream Puff
ポルチーニ＆珈琲シュークリーム

Orange & Smoked Duck Clafoutis
オレンジ＆燻製ダックのクラフティ

C o l o r f u l  F U N  S u m m e r  A f t e r n o o n  T e a  w i t h  3 1  I c e  C r e a m

K i m p t o n  C o l o r f u l  F U N  A f t e r n o o n  T e a  w i t h  3 1  I c e  C r e a m
キンプトン・カラフルFUNアフタヌーンティー
with サーティワン アイスクリーム

11:30 - 17:00 ( Seating hours are limited to 2 hours )

The photo is a sample image. 画像はイメージです。
All prices quoted are subject to 15% service charge. 表記料金に、サービスチャージ��%を別途申し受けます。

C O F F E E

Blend Coffee
ブレンドコーヒー

Iced Coffee
アイスコーヒー

Caffe Latte ( Hot / Iced )
カフェラテ

Espresso
エスプレッソ

H A R N E Y  &  S O N S  T E A  S E L E C T I O N

Paris ( Hot / Iced )
パリ

Midsummer's Peach ( Hot / Iced ) *De-caffinated Tea

ミッド・サマー・ピーチ　*デカフェ・ティー

Very Berry Matcha
ベリー・ベリー・抹茶

T E A

Earl Grey Special ( Hot / Iced )
アールグレイスペシャル

Darjeeling
ダージリン

Assam Select
アッサム セレクト

Japanese Green Tea
"Mino Shirakawa-cha" Gifu, Sakuraen
美濃白川茶　茶蔵園　特上煎茶

Japanese Roasted Leaf Tea
"Mino Shirakawa-cha" Gifu, Sakuraen
美濃白川茶　茶蔵園　上ほうじ茶

Japanese Black Tea
"Beni-Houji" Saitama, Sayama-Ikenoyaen 
狭山茶　池之屋園　こだわり紅ほうじ

N O N - C A F F E I N E

Organic Rooibos Tea ( Hot / Iced )
オーガニック ルイボスティー

S E A S O N A L

Seasonal Tea Mocktail
季節のティーモクテル 

+1,800 yen

+1,500 yen

+750 yen

+750 yen

+750 yen

+980 / 1,600 yen

A L C O H O L I C  B E V E R A G E S

Louis Pommery California Brut NV
ルイ・ポメリー カリフォルニア

Mimosa
ミモザ

White Wine French Touch, Chardonnay
白ワイン フレンチタッチ シャルドネ

Red Wine French Touch, Merlot
赤ワイン フレンチタッチ メルロー

Rosé Wine French Touch, Grenache
ロゼワイン フレンチタッチ グルナッシュ

Asahi Premium Beer “Jukusen”(Small / Large)
アサヒ プレミアム生ビール 熟撰

Vegetarian　ベジタリアン Gluten Free　グルテンフリー

M a i n s メイン  (  P l e a s e  s e l e c t  o n e .  下記より1品お選びください。)

S a l a d サラダ

Green Vegetables Salad - Ranch Dressing
グリーンベジタブルサラダ・ランチドレッシング

Brioche French Toast - Pineapple

ブリオッシュフレンチトースト・パイナップル

District Signature Egg Benedict
ディストリクト シグネチャーエッグベネディクト

Teppan Grilled Salmon - Green Curry Foam & Chili Con Carne

+700 yen

サーモンの鉄板グリル・グリーンカレーフォーム＆チリコンカン

Grilled Daisen Chicken - Honey & Lemongrass BBQ Glaze

大山鶏のグリル・ハニー＆レモングラスBBQグレイズ

Grilled Australian Beef Sirloin
Dirty Rice - Fried Green Tomato  - Garlic Gravy
オーストラリア産ビーフサーロインのグリル
ダーティライス・グリーントマトのフライ・ガーリックグレービー

+2,200 yen

Sweet Potato Purée - Pico de Gallo - Peanut Sauce

さつま芋ピューレ・ピコデガロ・ピーナッツソース

カラフルFUN・サマーアフタヌーンティー
with サーティワン アイスクリーム

Almond Tofu Ice Cream - Passion Fruit Sauce

杏仁豆腐アイスクリーム・パッションソース

Candy Apple Fizz
りんご飴フィズ

+1,000 yen

フレーバー×食材×スイーツを掛け合わせたアフタヌーンティー

“組み合わせる新しさ”と“ペアリングで味の変化の楽しさ”が

さらにパワーアップし夏にぴったりの装いで登場！

遊び心あふれるキンプトン新宿東京らしいユニークなラインナップをご用意。

サーティワンの�種のアイスクリームと�種のスイーツを自由に組み合わせて、

この夏はディストリクトで“FUN！”なアフタヌーンティータイムをお楽しみください。


